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問 市役所政策戦略課
☎ 055-948-1415

　約 1,500 年前に弟
おとくにのみや

国宮が置かれ、約 1,200 年
前の 784 年から、平城京と平安京の間の 10 年間
「長岡京」の都が置かれた歴史あるまち長岡京市。
京都盆地の南西に位置し、北と東は京都市、西は
西山を境に大阪府と接しています。JR や私鉄で京
都中心部から 8分、大阪中心部から 25 分と、利

便性に富ん
だまちです。
都市近郊に
ありながら、
市の総面積
の約 40％を
西山の森林
が占めてお
り、緑豊かな

本市の代表的
な景観になっ
ています。
　市内には多
くの由緒ある
神社仏閣があ
り、四季折々
の花々と歴史
の薫りが訪れ
る人を楽しませています。そして、長岡京市の名産
品と言えば春の味覚の王者、タケノコ。道端の即売
所にタケノコが並ぶ頃には、色白で良質なタケノ
コを求めて遠方からも大勢の人が訪れます。京都・
大阪観光の際はぜひ、長岡京市にもお立ち寄りくだ
さい。こっちの長岡もええとこどすえ～♪

ー　交流　ー

△スポーツ
▷ タケノコ掘り
体験

△ガラシャ祭への
参加 　 ▽職員交流

長岡京市のまちなみと西山の穏やかな稜線

朝日に照らされた竹林

京都府『長岡京市』を紹介 !!

長岡京市の魅力を紹介する連載スタート（隔月で掲載予定）～ ～
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　伊豆の国市と長岡京市は、産業、教育、文化、観光などの交流を
通じて、相互の理解と親善を深め、住民福祉の向上と地域社会の発
展に資するため、姉妹都市提携の盟約を締結しています。

ー締結の経緯ー
　昭和 49 年、京都府長岡京市の観光協会が、
「長岡」という同じ名を持つ当時の伊豆長岡町を
観光事業視察のため訪れたことをきっかけとし
て、観光協会同士の交流が始まりました。
　昭和 58年、両協会との間で、観光協会姉妹都
市団体の盟約を結び、翌昭和59年11月2日には、
伊豆長岡町と長岡京市の姉妹都市盟約が締結さ
れました。
　平成 17年の市町合併により、名前こそ変わり
ましたが、お互いの交流は続き、平成 18 年 11
月 11 日、伊豆の国市と長岡京市の姉妹都市盟約
が締結されました。

DATA

市章

▷人口 80,610 人
▷世帯 35,204
▷面積 19.17㎡

新

狩野川放水路完成 50周年

記念シンポジウムを開催
～地域でつくる　水害に強い狩野川～

問 国土交通省沼津河川国道事務所　
　 調査第一課　☎ 055-934-2009

入場
無料

と　き／7月7日（火）13：30 ～ 15：30（開場 12：30 ～）
ところ／アクシスかつらぎ　大ホール

内　容／ 〇映像：「狩野川と放水路」〇小学生による防災の取り組み発
表（長岡南小ほか）〇パネルディスカッション～スーパー狩
野川台風の襲来　その時あなたは！～　ほか

　狩野川放水路は、墹之上から狩野川を分流し、珍野、長塚を
経て沼津市口野から江の浦湾にいたる約３㎞の人工水路です。
今年の７月で、完成から 50年を迎えます。

平成 19 年に発生した台風 9 号では
狩野川放水路により、下流の徳倉水
位観測所付近で、3.7 ｍの水位低下
効果が確認されました。

狩野川放水路の効果

徳倉水位観測所付近（清水町）

　放水路は、昭和 23 年の「アイオン台風」
による甚大な被害を受けたことを契機に、
昭和 26 年に着工しました。その後、昭和
33年の狩野川台風被害による計画変更を経
て、昭和 40年に完成しました。
　放水路は、分

ぶんりゅうぜき

流堰のゲートを開門するこ
とにより、狩野川本川の洪水流（計画流量
4,000㎥／秒）を、中流域で最大 2,000㎥／秒分流し、江の浦湾に
放流することができます。
　放水路の完成後、狩野川がはん濫するような災害は発生しておら
ず、狩野川沿川住民の生命と財産を守る役割を果たしています。
　狩野川流域の皆さんに、放水路の歴史と功績をご理解していただ
くとともに、今後私たちがどのように狩野川流域で暮らしていくの
かを考えていただくために『シンポジウム』を開催します。

 放流中の分流堰

私は誰でしょう？

次回、ご紹介します

　

最
近
で
は
年
間
を
通
じ
て
食
中
毒
関
連
の
ニ
ュ
ー

ス
が
報
じ
ら
れ
て
い
ま
す
。
特
に
気
を
つ
け
な
け
れ

ば
な
ら
な
い
の
は
、
細
菌
に
よ
る
食
中
毒
が
発
生
し

や
す
く
な
る
夏
場
で
す
。

　

食
中
毒
を
引
き
起
こ
す
主
な
原
因
は
、「
細
菌
」

と
「
ウ
イ
ル
ス
」
で
す
。
細
菌
は
温
度
や
湿
度
な
ど

の
条
件
が
そ
ろ
う
と
食
物
の
中
で
増
殖
し
、
そ
の
食

物
を
食
べ
る
こ
と
に
よ
り
食
中
毒
を
引
き
起
こ
し
ま

す
。
一
方
、ウ
イ
ル
ス
は
自
ら
増
殖
は
し
ま
せ
ん
が
、

手
や
食
べ
物
な
ど
を
通
じ
て
体
内
に
入
る
と
、
腸
管

内
で
増
殖
し
、
食
中
毒
を
引
き
起
こ
し
ま
す
。

　

食
中
毒
予
防
の
三
原
則
は
、
食
中
毒
菌
を
「
付
け

な
い
、
増
や
さ
な
い
、
殺
す
」
で
す
。

食中毒に注意 !!

問 市役所健康づくり課　
☎ 055-949-6820
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姉妹都市


